
保管方法

配合比率％ 添加物名 用途名 使用比率％

100% クエン酸 ＰＨ調整剤 0.1％溶液

製
造
工
程

（筍水煮製造工程）　　筍入荷　→選別　→洗浄　→皮つきでカット　→ボイル　→実・皮分離　→成形　→

水さらし　→仕分け　→カット　→18Ｌ缶肉詰　→クエン酸溶液注入　→ボイル殺菌　→冷却　→

冷蔵保管（5度以下）

サルモネラ菌 陰性

黄色ブドウ球菌 陰性

一般生菌数 300以下／ｇ なし なし

大腸菌群 陰性

衛生規格 特定原材料 遺伝子組換え対象農産物

使用原材料 食品添加物

原材料名 原料産地 メーカー

筍 愛媛県 ＪＡ東宇和.ＪＡえひめ南

包装形態

内　装：－

外　装：一斗缶

内容量：11.0kg（固形量：11.0kg　溶液：約7.5kｇ　一斗缶：1.0kg）

保証期限 製造後24ヶ月 冷蔵保管

製 品 規 格 書

品 名 製造者

愛媛県西予市城川町下相1008-1

筍水煮[元]　11kg 株式会社城川ファクトリー

城川自然農場　電話0894-82-0072
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